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IL CONSORZIO CELEBRA LE DUE SPECIALITA NELLA CITTA D'ORIGINE, MODENA

OTTAVA EDIZIONE DELLA FESTA
DELLO ZAMPONE E DEL COTECHINO

Si € conclusa sabato 8 dicem-
bre la finale del Concorso
“Lezioni di Gusto Europeo
degli chef di domani italiani
e tedeschi”, che si ¢ disputata
nel corso dell'ottava edizione
della festa dello Zampone e
del Cotechino Modena Igp,
organizzata dal Consorzio di
tutela.

Gli studenti delle scuole al-
berghiere - 9 italiane e una
tedesca - arrivati in finale, vi-
sibilmente emozionati, hanno
preparato live le loro ricette a
base di Zampone e Cotechino
Modena Igp, per sottoporle
al giudizio dello chef numero
uno al mondo.

Massimo Bottura, a capo della
giuria, composta dall’assessore
del Comune di Modena, Ludo-
vica Carla Ferrari e da Paolo
Ferrari, presidente del Con-
sorzio Zampone e Cotechino
Modena Igp, ha decretato i

desca  “Paul-Kerschensteiner
Schule” di Bad Uberkingen,
piccolo comune a sud della
Germania, con la ricetta Fo-
rest mushrooms in the goula-
sh Zampone fund. Il secondo
posto, allIstituto alberghiero
(Modena),
che ha giocato in casa, con la

di Serramazzoni

ricetta The big bun e al terzo
posto I'lstituto Lotti di Massima
Marittima (Grosseto) che ha
presentato la Rizampbollita.

Lo chef Massimo Bottura, con
il suo sous chef Davide Di Fa-
bio, ha assaggiato tutte le dieci

ricette finaliste. In questa edi-

zione, non ¢ stato semplice
decretare il vincitore «perché
tutti i piatti erano veramente
buoni e ogni anno migliorano
sempre di pitp, ha affermato
Bottura.

La ricetta che ha vinto, realiz-
zata dalla studentessa tedesca
Jennifer Massier, & stata defi-
nita da Bottura “tecnicamente
impeccabile”.

«Ha riproposto la sua terra - in
una estrazione di funghi - e ci
ha inserito lo Zampone Mo-
dena Igp, per una interpreta-
zione davvero strepitosa», ha
commentato Botturas.

Il presidente del Consorzio
Zampone e Cotechino Mode-
na Igp, Paolo Ferrari, molto
soddisfatto del primo posto
riconosciuto alla concorrente
tedesca, ha dichiarato: «Que-
sta vittoria dimostra che il
nostro concorso ha superato
i confini nazionali, avendo
coinvolto questanno 7 scuole
tedesche. Questo e solo l'i-
nizio perché, dallanno pros-
simo, vogliamo che questo
progetto diventi sempre piu
internazionale. E questo pos-
siamo ottenerlo coinvolgendo
sempre piu scuole straniere».
Jennifer Massier, la vincitrice
del concorso, ha dichiarato
che questa rappresenta la sua
prima competizione ed esse-

re stata giudicata vincitrice da
Massimo Bottura rappresenta
un’emozione indescrivibile. %

vincitori. i o '
Al primo posto, la scuola te- Il Jennifer Massier. I Massimo Bottura al lavoro.
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